-& Concombre et féta
Rosbeef
-&Poélée patate douce
etlégumes
Yaourt aux fruits

Salade ceufs durs et pois chiche
-&Risotto champignons
Croq lait
Brownie chocolat

Macédoine de légumes
-& Pites au pesto
Omelette nature
Mousse aux fruits

Céleri rémoulade
Poisson meuniére
-4 Chou romanesco
Saint nectaire AOP*
Ananas BIO*

1 Fruit du matin
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-& Salade composée
A Cabillaud
Quinoa
Cantal AOP*
Bugnes

Salade surimi tomates
& Sauté de beeuf
Pomme de terre
Camembert AOP*
Kiwi BIO*

Coeur de laitue
Cassoulet
Vache qui rit BIO*
Pomelos BIO*

Salade Crevettes et mais
& Sauté de dinde aux légumes
Gnocchi
Tarte aux pommes

_APlats fait maison @ Repas végétarien

Clémentines BIO ‘l
Salade de tomates
A Hot dog
-& Frites de patate douce
Salade de fruits

Orange BIO ‘l
-& Salade tomates et olives
Fish and chips
Yaourt nature sucré

Pomme golden ‘l
4 Salade concombre
-& Hamburger
Frites
Salade de fruits

Compote ‘l
Paté de campagne
£ Filet mignon
Petits pois carottes
Kiri gouter/ Clémentine

Salade verte
& Lasagne
Poire BIO*

Feuilleté au fromage
Roti de porc
-A Carottes persillées
Comté AOP*
Pomme royal Gala BIO*

-5 Salade d’Ebly
Palette de porc provengale
Haricots beurre
Mimolette AOP*
Banane BIO*

Beignet de choux fleur
Saucisse végé
-ALentilles corail
Carré frais bio*
Orange BIO*

-4 Pizza fromage
-& uf florentine
Epinards a la créme
Brie AOP*
Banane BIO*

Batavia
Daurade
-&Riz pilaf
Gouda AOP*
Poire Bio*

2 .
-&= Salade océane
-4 Brandade de morue

Créme vanille

Salade iceberg
Raviolis au beeuf
Péches au sirop

*Programme « Lait et fruits a I’école » —Aide (UE) a destination de I'Ecole




