Mousson de canard
-BDos de cabillaud
Poélée quinoa et légumes
Fromage blanc sucré

Concombre a la créeme
Chipolata IGP
- Lentilles et carottes
Cantal AOP *
Pomme golden BIO *

Saucisson
-A Gratin de macaroni
Au jambon
Raisin BIO *

Macédoine de légumes
-& Risotto de crevettes
Gouda IGP *
Poires BIO *

1 Fruit du matin

SEPTEMBRE 2024 - MENU CANTINE

Salade verte
-& Hachis parmentier
Chévre BIO *
Raisin BIO *

-4 Endives noix et roquefort
et pomme
A .
-= Pates aux légumes
Petit suisse aux fruits

Samoussa de légumes
Quenelle nature
-& Aubergines grillées
Vache qui rit BIO*
Orange BIO*

& Salade de pois chiche
et emmental
-4 Gnocchi créme épinards
Banane BIO*

_APlats fait maison @ Repas végétarien

Banane BIO \l
Melon et jambon cru
-&Filet mignon en croute
Brocolis
Moelleux au chocolat

Pastéque BIO ‘l
-8 Taboulé de chou-fleur
Omelette et ratatouille
Tarte aux pommes

Pomme royal gala BIO \l
Salade verte
Hamburger frites
Glace a'eau

Prune BIO *

-5 (Buf Mayonnaise
-& Pates aux boulettes
Yaourt nature sucré

4

Salade tomates mais et olives
Galette de pois chiche
& Frites de patate douce
Vache qui rit BIO*/ Kiwi BIO *

Salade de tomates
-& Paélla au poulet
Tomme IGP *
Compote pomme banane

-& Salade de lentilles
Brochette de poulet marinée et
légumes
-&Purée de pomme de terre

Yaourt a boire BIO *

Salade verte
-4 Cuisse de poulet
& Pommes de terre et
haricots verts
Chévre BIO*/Clémentines BIO*

Terrine de légumes
Cordon bleu
—& Pates au beurre
Yaourt aux fruits

Salade verte
-& Aioli et ses légumes
Salade de fruits

Taboulé
A Pavé de saumon
Haricots verts
Brie AOP *
Kiwi BIO *

Carottes rapées
lentilles corail
-4 Légumes farcis
Riz
-4 Mousse au chocolat

*Programme « Lait et fruits a I’école » —Aide (UE) a destination de I'Ecole




